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RAMOS PINTO

PORTO LAGRIMA
Tinto

“..fresco, vivo, com nuances de uvas,
cerejas, groselhas, ginjas, framboesas e
passagem por citrinos.”

O VINHO
Um vinho fresco, versatil e cheio de frutas vermelhas.

VINIFICACAO

Conforme o nome indica, o Lagrima Tinto provém da lagrima do vinho
tinto, ou seja, do escorrimento do mosto dos lagares, “bica aberta”,
apenas com uma ligeira fermentacéao.

NOTAS DE PROVA

O aroma é fresco, vivo, com nuances de uvas, cerejas, groselhas, ginjas,
framboesas e passagem por citrinos.

Na boca, é muito aveludado, com toques muito ligeiros de taninos
sedosos, e com um final muito longo, com sabores a frutos vermelhos
Vivos e citrinos.

GASTRONOMIA
E um vinho original, que se pode beber simplesmente fresco, ou com
gelo e uma rodela de limé&o.

Com agua toénica ou sumo de laranja.
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RAMOS PINTO

TINTO-RED-ROUGE

CASTAS
[, Tinta Barroca
%\ Tinta Roriz
Tinto Cao

CONSERVAGCAO
Guardar a garrafa de pé, em local fresco,
‘ seco e ao abrigo da luz.

TEMPERATURA
1 62C - 10°C | 42,8°F - 50°F

Contém sulfitos

Alcool 19,49%

Acidez Total 3,70 g/|

pH 3,62

Grau Baumeé 5,1

Acucares redutores 149 g/I

QUINTA DE
ERVAMOIRA

QUINTA QUINTA DO QUINTA DOS

DA URTIGA BOM RETIRO BONS ARES

REGIAO DEMARCADA



